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Les lipides prove-

nant du Mytilus Galloprovin-

cialis ont été relativement peu
etudiés. Korobkina et Danilova
(1965, 1968) ont montré que
lipides totaux representent
2, 3% et la phospholipides 0,26
% du tissu congelé bouilli. Le
contenu en lipides totaux et en
steroides totaux souffre des

variations saisonniéres {Struzi

1964;. En Juin,les triglicérides

ABSTRACT

There had been determined the content -on
free lipids (extracted with ethyl ether) and
bound lipide {extracted with dichlorethan),in
Mytilus galloprovinciails oollected at Agigea
on the 4-th of august 1973. The content of
free lipids is 8.14%, bornd 2, 24%, and toial
10.38%. The content of the :pidic fractions
is different as it follows: free, bound, total:
glycerides 54 67%; 15, 18%; 46,14%, phospho-
lipids 22,10%; 68.75%, 32.18%, insaponi-
fiables 23.23%; 16.07%; 21.68%; cholesterol
17.55%; 4.48%; 14.47 % ; total fatty acids
69.25%; 60.37%; 87.82%. It was shown that
the phospholipids. had a greater capaoity to
form cenapses, than the other components.

Using thin layer chromatography in the two
fractions of the lipids there had been settled

phospholipids: lecithins, lysolecithins cep-
halins, lysocephalins, 3 phospholipids and 2
phosphoaminolipids non identified. The frac-
tion of bound lipids was richer in lecithins
and lysolecithins and poorer in cephalinsand
lysocephalins than the free one, By thin la-
yer chromatougraphy it was shown: free and
esterified chelesterol, vitamine A, 5 caro-
tenoids and 4 carotenoids ester.
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représentent 50% du total des lipides et baissent jusqu-a 25% a4 la fin du
mois de Septembre. En méme temps le contenu en steroides croit (Manin-
zand et coll.1963). Gastaud et coll. (1872) trouvent aussi des variations
saisonniéres en lipides totaux qui croissent en partant depuis des valeurs
inférieures a 10% pour atteindre 17% en Aofit. Le contenu en steroides varie
depuis 2,44% (dont le cholestérol représente 1,52%) jusqu’d 5, 6%; valeur
maximum qui est atteinte en Novembre. Pendant la période de régéneration
le contenu de triglycerides dans 1’hépatopancréas croif de fagon significa-
tive, tandis que pendant la gametogenése on observe un niveau élevé de
steroides qui atteint la valeur maximum en Novembre et Décembre (Mon-
nier et coll.1965, Chapat et coll. 1967).

Y

Pour le Myvtilus Galloprovincialis on 4 mis en évidence des vi-

tamines du groupe D en proportion de 0,1% rapportée 4 la substance séche
(Stfuzi 1964). Autres auteurs ont trouvé 0,44% insaponifiables totaux dans
le tissu frais dont 3,48% représentent la provitamine D.

En ce qui concerne les fractions de phospholipides dans le
tissu sec on a trouvé les valeurs suivantes: Céphaline 2,07%, Lécithine
1,58%, Lizolétithine 0,71% (Gaustaud et coll. 1972).

Pour le genre Mytilus 1’&spéce qui a été le plus é&tudide du
point de vue de la composition des lipides c’est le Mytilus edulis. Le
contenu en lipides totaux varie en fonction des saisons et de la taille des
mollusques.

On constate des écarts entre les valeurs indiquées par divers
auteurs, provoqués a cause des différents méthodes utilisées pour 1’ex-
traction de lipides. Les donndes indiquées dans-les ouvrages parus sont
comprises entre 3,9-8,5% lipides totaux raportés 4 la substance giche (Van
de Velde 1939, Cerritsen et Pelt 1943, 1945, Vinogradova 1949, Mingo et
Calles 1951). On a constaté des variations du contenu en lipides totaux
dans le tissu en fonction de la saison, leur taux &tant compris entre
0.86% =t 2,36% (Fraga 1956): De méme, on a constaté des variations du
lcontenu en lipides totaux selon la taille des mollusques (Fraga 1959).

On a appliqué la chromatographie gazeuse pour déterminer la
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composition des acides gras extraits par 1’éther (Takanashi Masahide et
coll.1968) et on a constaté aussi la présence de la provitamine D (Rosem-
berg 1949).

Dans le Mytilus edulis et le Mytilus californianus 1’on a mis

en &vidence la présence d’un grand nombre de caroténoides dont on retrouve
wne partie sous forme d’esters (Campbell 1970, Lee Kang-Ho 1971).

Les phospholipides ont 6té le moines étudiés; dans la coguille du
Mytilus edulis on ka isolé de la lécithine, céphaline et de la sphingomiéline:
(de Mingo 1951). i

Le but de notre ouvrage a 6té constitué par 1’étude des frac-
tions lipidiques et en spécial des fractions phospholipidiques et insaponifia-/“‘

bles du Mytilus galloprovincialis de la Mer Noire.

L’extractions des lipides du tissu des organes des animaux est
effectuée d’habitude sur les organes préalablement sechée et pulverisés.
Pour 1’exteaction les differents auteurs utilisent des solvents divers. Dans
le passé on utilisait en général 1’éther éthylique mais on a observé que,
dans le cas de 1’extraction & 1’alcool.éthylique, au chloroforme, mélange
de chloroforme-méthanol ou dicloréth‘ane,' la quantité de lipides totaux
extraite est plus grande. Il est interessant de noter que la quantité obte-
nue en plus et qui n’a pas pu étre extraite 4 1’éther en augmentant la
durée d’extraction, est tout de méme soluble dans 1’éther. Ce fait a &té
expliqué par ce qu’une partie des lipides formes des cenapses, lipopro-
teihes insolubles dans 1’éther dont les liaisons ne peuvent étre rompues a
1’ éther mais peuvent 1’étre 4 1’aide de solvents polaires comme le sont
le chloroforme ot le dicloréthane. Le rdle de ces lipoproteines dans 1’or-
ganisme est trés important puisque, par la formation de ces combinaisons
entre les lipides en question et les,proté'ihes, les caractéres de solubilité
changent et - ainsi - par le caractére hydrophile des groupements pro-
teiques les lipides lies dans ces combinaisons, passent facilement dans la
phase aqueuse et jouent un réle physiologique bien plus important que celle
libres, qui - dans une proportion plus 8levée - forment des dépbts. Par

une connaissance plus approfondie des fractions de lipides qui forment des
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cenapses et des proportions dans lesquelles celles-ci se forment, certains
phénoménes metaboliques pourront étre mieux expliqués.

A présent pour connaitre la valeur réelle des lipides totaux, la
majorité des auteurs utilise soit 1’extraction par un mélange de chloroforme
methanol, soit 1’extraction au dichloréthane. A fin d’avoir une image plus
fidéle en ce qui concerne 1’état dans lequel les fractions de lipides se
trouvent dans le tissu et pour constater dans quelles proportions elles se
rencontrent sour leur forme libre ou liée, nous avons imaginé pour nos
travaux de renoncer a 1’extraction en une seule étape en la remplagant
par une extraction en deux temps. D’ abord en utilisant pour 1’ extraction
1’ éther éthylique et en considerant que cette fraction (I) comprend les li-
pides libres, puis 4 1’aide du dichloréthane en considerant que cette frac-
tion (II) comprend les lipides liés. Nous nous sommes proposés de déter-
miner la teneur en phospholipides, iqsaponifiables et acide gras a fin d’é-
tablier les proportions dans lesquelles on retrouve ces trois catégories de
substance, puis d’identifier et de déterminer quantitativemenr les fractions
phospholipidiques et d’ identifier - dans la mesure du possible - les frac-

{ions de steroides et de carotenoides.

MATERIAUX ET METHODES

Pour nos experiences nous avons utilisé le Mytilus galloprovin-

cialis cueilli le 26 AoGt 1973 4 Agigea. Les coquillages avaient de 3-8 cm
tels qu’on les trouve en proportion naturelle.
La partie tissulaire a &té ‘séparée des coquilles et utilisée en

totalité. Le tissu a été haché au haché—viande ayant des orifices de 2-3 mm
diametre et sécheé sous vide, puis pulverisé. On passe aprés 4 1’ extrac-
tion 4 1’appareil Soxlet en utilisant 1’éther éthylique jusqu'a 1’epuisement
(environ 20 heures). 1’ évaporation de 1’ éther commence & la pression at-
mosphérique et se poursuit sous vide jusqu’d poids constant, la substance

obtenue représentant les lipides fraction I. La pondre extraite 4 1’éther
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est séchés dans un courrant d’air & 40°C jusqu’d 1’ élimination totale de
1’éther et 1’on passe aprés i 1’extraction au dichloréthane (en utilisant
toujours 1’appareil Soxhlet) jusqu’a 1’ épuisement. Aprés évaporation sous
vide du dicloréthan on obtient les lipides fraction II.

On i préparé ensuite une quantité d’insaponifiables et de phos-
pholipides totaux. Pour obtenir des fractions de phospholipides on dissout
10 g de lipides dans 10 ml de benzéne en chauffant légerement. La sulution
est versée goutte 4 goutte dans 150 ml d’acétone. Le précipité obtenu est
dissous 4 nouveau dans 10 ml. de benzéne et reprécipité de la méme fagon.g’
On repéte 1’operation. Aprés la troisiéme précipitation, la substance obte+
nue est séchée sous vide.

On a détérminé les insaponifiables totaux, le cholesterol, les
phoppholipides totaux (P total x 25) ainsi que les acides gras totaux en
suivant les méthodes classiques. Les lipides neutres représentent les li-
pides totaux (phospholipides + insapinifiables).

Pour fractionner les phospholipides on a recours a4 la chroma-
tographie en conche mince, méthode de Wagner (1960, 1961) avec quelques
améliorations apportées par' Winter et Molnar (1970). On a utilisé des
plaques au Silicagel G. de 10 x 20 cm avec une epoisseur de la conche
de 0,5 mm. ©On spotule des doses de 0,25 - 1 mg de phospholipides dis-
soutes dans du benzéne. Le migration a lieu dans un systéme chloroforme-
méthanol-eau (65:25:4). On développe a 1’aide de vapeurs d’iode. On déli-
mite les taches et on détermine la teneur en phosphore en utilisant la mé-
thode de Berenblum et Chain (1938). Pour définir la nature de lipides, les
chromatographies ont ét§ arrosées avec des solutions de ninhidrine (pour
les amines), de résorcine (pour les glucides) et de trichlorure de stibium
au chloroforme (pour la mise en évidence des steroides qui n’ont pas été
totalement &liminés de phospholipides. En dehors de ces réactifs nous avons
utilisé 1’ordre de migration et les valeurs Rf décrites dans la littérature

pour caractériser les fractions de phospholipides.
Pour le fractionement des insaponifiables on a utilisé aussi la

chromatographie en conche mince. On spotule 0,25-2 mg d’insaponifiables
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dissouts dans du benzéne. La migration s’ efféctue dans un systéme ben'—
zéne-&thanol 95% (9:1). L’ identification de la position des insaponifiables a
&té faite par observation directe et par developpage 4 1’aide d’une solution
de trichlorure de stibium dans du chloroforme. En paraléle on a dépasé
sur la plaque des spots de cholésterole, de vitamine A et de palmitate de
vitamine A. Separément on a effectué des migrations sur plaques cheroma-
tographiques en utilisant les deux fractions de lipides totaux; de cette facor
apparaissent certains taches qui ont &t observées dans les mémes condi-
tions que celles qu’on retrouve pour les fractions d’ insaponifiables ainsi
que d’autres taches qu’-on observe pas pour les fractions d’ insaponifiables
et qui correspomdént probablement aux ésthers de certains steroides et ca-.
rotenoides, tandis que pour les insaponifiabies apparaissent des ¢omposants

qu’on n’observe pas pour les lipides totaux.

RESULTATS ET DISCUSSIONS

La fraction I de lipides libres obtenus par extraction 4 1’éther
représente 8,14%, la fraction II de lipides liés extraite par le dichloréthane
2,24% et les lipides totaux 10,38% rapportés au tissu sec.

La compositibn des deux fractions exprimée en pour-cent est
inscrite dans le tableau nr.I1.

Tableau I

Compositi_on des fractions lipidiques du Mytilus galloprovincialis

Fraction I -Franction II Lipides totaux

lipides lipides fractions

libres liés I+11
Phospholipides totaux, % 22,10 68,75 32,18
Insaponifiables totaux, % 23,23 16,07 21,68
Glicérides, % 54, 67 15,18 46,14
Cholestérol, % 17,55 4,48 14,47
Acides gras totaux, % 69,95 60, 37 67,82
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En examinant le tableau ci-dessus on -observe que 22% des li-
pides totaux se trouvent sous forme liée. II est trés interressanti de con-
stater qu’il-y-a de trés fortes différences entre les compositions des deux
fractions. On trouve les plus grands écarts en ce qui concerne la fraction
de phospholipides totaux qui représentent 68,7% dans la fraction II pour
22,1% dans la fraction I.

Les glicerides et les insaponifiables se trouvent dans une pro-
portion plus réduite dans la fraction II par rapport a la fraction I. Cette
différence est plus marquée pour le cholestérole que pour les insaponifia-
bles totaux. Ces données montrent que les phospholipides ont une plus
grande capacité que les aitres fractions lipidiques pour former des cénapses.’

En portant des données comprises dans le tableau I on a calculé
le contenu en fraction lipidiques du tissu sec. Les chiffres correspondants
sont inscrits dans le tableau II.

Tableau I

Contenu . en fractions lipidiques du Mytilus galloprovincialis (tissu sec)

1 b ]
Fraction I Fraction II| Lipides Liés
lipides lipides totaux en
libres liés Fractions | total

I+11

Lipides totaux, % 8,14 2,24 10, 38 21,5
Phospholipides

totaux, % 1,80 1,54 3,34 46,1
Insaponifiables

totaux, % 1,89 0,36 2,25 16,0
Glicérides, % 4,45 0,34 4,79 7,1
Cholésterole, % 1,43 0,10 1,53 6,5
Acides gras totaux, % 5,69 1,35 7,04 19,2

Ces données mettent encore mieux en évidence 1’ aptitude sensi-
blement plus grande des phospholipides 4 former des cénapses. Du total en
phospholipides dans le tissu sec on retrouve 46,1% sous forme lide tandis '

que pour les insaponifiables totaux le chiffre est de 16% et pour les 14



glicérides et le cholésterole le pourcentage est beaucoup plus bas ne repré-
sentant que 7,1 et respectivement 6, 5%.

Pour connaitre la composition des fractions de phospholipides et
pour savoir lesquels des composants peuvent &tre trouvés dans le tissu et
dans quelles proportions ils 8’y trouvent sour forme libre ou liée, on a
procédé A 1’identification sur plaques chromatographiques en conchemince.
L’aspect caractéristique des plaques est présenté dans la figure 1.

Aprés le développage au iode on a pu distinguer 10 taches gui
apparaissent dans toutes les deux fractions de phospholipides mais dont -
pour quelques unes - l‘intensité de la colorations différe pour les deux
fraction. Toutes les 10 fractions contiennent du phosphore. En développent
4 la ninhidrine pour mettre en evidence les composants qui contiennent des
groupes aminiques on peut constater que la coloration caractéristique n’ap-
parait pas pour les taches 1, 2, 3, et 9 tandis qu’elle peut étre observée
pour toute les autres. En utilisant la résorcine la coloration caractéris-
tique des glucides réductrices apparait pour les taches 5 et 6. Au tétra-
chlorure d’antimonium apparait une trés légére coloration rose autour des
taches 6 et 7 qui provient des traces de duelques steroides qui n’ont pas
été totalement &liminés des phospholipides. En effectuant des migrations
paralléles avec les phospholipides totaux du soia et du foie de rat et en
connaissant 1’ordre de migration des fractions de phospholipides nous avons
conclu que les fractions observées cpnt'mennent les composants suivants:

1, 2, 3- phoépholipides non identifiés qui ne comprennent pas des fonctions
aminiques; 4~ phosphoaminolipide non identifié; 5- céphaline (phosphatidil-
colamines et probablement phosphatidilinositides); 6- lisocéphaline (lisophos-
phatidilcolamine et probablement lisophosphatidilinositides); 7- phosphati&ilr
choline; 8~ lisophosphatidilcholamine; 9- phosphoaminolipides non identifiés;
10- start, mélange de phosphoaminolipides. II faut signaler ici que, pour
les deux fractions de phospholipides gtudides, -on n’a pas observé la tache
correspondant 4 la sphingomiéline qui, dans nos conditions de travail se
situent entre les taches 6 et 7 et peuvent étre clairement observées dans

les phospholipodes provenant du foie de rat. Dans le cas ol le Mytilus
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contient des sphingomiélines, leurs teneur est en dessous de la limite de
sensibilité de la méthode utilisée. On a determiné aussi le contenu en phos-
phore de chaque composant, les résultats étant inscrits dans le tableau IIL

En examinant les données contenues dans le tableau III on con-
state que la répartition des composants phospholipidiques n’est pas identique
dans les deux fractions de phospholipides libres et lies. Les plus grandes
d*""Srences apparaissent pour les composants principaux. Dans les fractions
de lipides I (libres) la proportion de céphalines et de lisocéphalines est
plus grande que dans la fraction II. Dans les fractions I (lipides libres) le
céphalines lisocéphalines représentent 36,9% des phospholipides totaux, tan-
dis que dans la fraction II (lipides li€es) leur taux est de 15, 0% seulement,
Par contre, les phosphatidilcholines + lisophosphatidilcholines représentent
25, 0% dans la fraction I pour 37,9% dans la fraction I Ce chiffres mon-
trent que les phosphatidilcholines ont une tendance plus prononcée. 4 for-
mer des cénapses que les phosphatidilcholamines.

Pour la mise en évidence des steroides, des carotenoides et de
la vitamine A, les plaques chromatographiques des fractions lipidiques et
des insaponifiables correspondants ont été d’abord soumises a 1’ observa-
tion directe, puis arrosées avec une solution de trichlorure de stibium,

Les aspects chromatographique en comparaison avec le choles-
térol, la vitamine A, le palmitate de vitamine A et les carotenoides de
carotes sont représentés dans les figures 2 et 3. Les observations concer-
nant la coloration de chaque tache et leur interprétation sont synthétisées
dans le tableau IV. Il en résulte que dans la fraction I de lipides une par-
tie du cholestérol se trouve sous forme libre et une partie sous forme
d’ésther. On a miis en evidence la vitamine A que 1’on retrouve seulement
sous la forme libre. A 1’observation directe de la fraction I on constate la
présence de 9 taches cclorées en diverses nuances de jaune qui, traitées
au SbCl3, donnent diverses colosations. Dans les insaponifiables corrrspon-
dants 5 de ces taches {No.l, 2, 7, 9 et 15) n’apparaissent plus, par con-
tre il-y-a 3 taches qui apparaissent (No.8, 10 et 14) que 1’on .ne retrouve

pas chez les lipides non saponifiés, Ces derniéres correspondant a des
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Fig.2. Aspect chromatographique des lipides totaux et des insaponifiables en
observation directe et aprés coloration au triclorure d’antimoine

A- Lipides fraction I (libres), observation directe; B- Lipides fraction I
(libres), coloration au ShClg; C- Insaponifiables dans les lipides fraction I
(libres) coloration au SbClg; D- Cholestérol, coloration au SbClg; E- Palmi-
tate de vitamine A et vitamine A, coloration au SbClg; F- Carothenoides de
carote, coloration au SbCl3
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Fig,3. Aspect chromatographique des lipides et des insaponifiables dans les
deux fractions. Coloration au SbClg -

A- Lipides totaux fraction I; B- Lipides totaux fraction II; C- Insaponifi-

150 ables, fraction I; D- Insaponifiables fraction II



16T

Tableau III

Composition des fractions de phospholipides et la teneur en phospholipides pour le Mytilus
galloprovincialis (tissu sec)

Franction I Franction II Total fr|f I + II
N;; R ey Phospholi- Phospholi- Phospholi-
tache P % du | pides % par P % du |pides % par | P % du pides % pa:
P total | rapport au P total rapport au P total |rapport au
tissu sec tissu sec tissu sec
1 Non Identifié 10,7 0,193 11,7 0,180 11,17 0,373
2 Non Identifié 5,5 0, 099 4,5 0,069 5,02 0,168
3 Non Identifié 4,7 0,085 4,7 0,072 4,70 0,157
4 Phosphoaminolipides non iden-
tifie 4,3 0,077 6,0 0,092 5,06 0,169
5 Céphalines 13,9 0,250 4,5 0, 069 9,55 0,319
6 Lisocéphalines 13,0 0,234 10,5 0,162 11,86 0,396
7 Phosphatidilcolines 19,8 0,356 31,4 0,484 25,18 0,840
8 Lisophosphatidilcoline 5,2 0,093 6,5 0,101 5,81 0,194
9 Phosphoaminolipide non identifié€ 4,2 0, 076 6,7 0,103 5,35 0,179
10 Start 18,7 0,337 13,5 0,208 16,32 0,545
Total 100,0 1,80 100,0 1,54 100,0 3,340




esthérs de carotencides. Le chromatogramme de la fraction II de lipides
(liés) et de 1’insaponifiable correspondant a été plus difficile a interpréter
parceque les plaques présentent une longue trainée qui commence depuis le
start et dont la mise en évidence des taches est plus ardue. Dans 1’insa-
ponifiable de la fraction II on a trouvé plus de composants que dans les li—
pides totaux parcequ’elles se trouvent dans 1’insaponifiable dans une plus
grande'concentfation que dans les lipides totaux. Le nombre de composants
dans la fraction II est: beaucoup plus réduit que dans la fraction I: ony a
trouvé seulement 6 carotenoides. Pour la fraction I il n-a pas été possi-
ble de mettre en évidence sour les plaques chromatographiques la présencé
de la vitamine A et du cholestérol-esthér: il est probabile que ces compo-

sants ne forment pas de cénapses.

CONCLUSIONS

Les résultats obtenus démontrent qu’il est possible d’extraire

une fraction des lipides totaux contenus dans le Mytilus galloprovincialis

par I'ethér éthilique (fraction qui est constituée par les lipides libres) et
de continuer 1’extraction en dichlorethan pour obtenir une autre fraction
{constituée par les lipides liés sous forme de cénapses). La composition
des deux fraction présente de grandes différences. Le contenu en phospho-
lipides totaux des lipides liés est environ, 3 fois plus grande que pous les
lipides libres; le contenu en triglicérides et insaponifiables des lipides liés
est, beaucoup plus bas que pour les lipides libres se qui indique que les
phospholipides ont l;ne aptitude beaucoup plus grande a former des cénapses
que les autres composants des lipides.

Dans les phospholipides totaux préparés en portant des deux
fractions lipidiques on a pu mettre en évidence par chromatographie en
conche mince 9 fractions: lécitines, lisolécitines, céphalines, -lisocéphalines,
3 fractions phospholipides et 2 fractions de phosphoaminolipides non identi-
fies. Il est intéressant de noter qu’il n’a pas &ét€ possible de mettre en

Svidence la. sphingomi€line; si pourtant elle existe la proportion est si
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Observation sur la coloration et leur interprétation

Tableau IV

Insaponifiables des lipides fraction I

mance orange qui vire
lentement au rose-violacé
(comme 1’etalon de cho-

lestéfol)

mance orange qui vire len-
tement au rose-violacé
(comme 1’etalon de cho-

o‘% Lipides totaux, fraction I
= o Interpretation des
3o § observations
s 8 & |Observation Observation
= o B ) Coloration au ShCl ; Coloration au SbCl
o ' &y directe 3 directe 3
T n o
s g F
Z, O
0 1 2 3 4 5
1 Jaune trés Rose faible passant au - - Cholestérol esthér
faible rose sale (+ traces d’esthér
de cartotenoide)
2 Jawe faible | Bleu sale faible - - Esthér d’un caro-
thenoide
3 Petite tache | Couverte par une grande Petite tache | Couverte par une grande Carotenoide
rose~-orange | tache (4, 5) rose-orange | tache (4,5)
(bien con-
tourée)
4 - Aprés 1-2’ apparait une — Aprés 1-2’ apparait une Cholestérol

lestérol) -
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0 1 2 3 4 5
5 - Au milieu de la tache 4 - Au milieu de la tache ¢ Vitamine A
apparait une grande tache apparait une grande tache
bleue que 1’on observe bleue que 1’on observe
mieux sur le revers de la mieux sur le revers de la
plaque (mance semblable plaque (mance semblable
4 1’étalon de vitamine A) 4 1’étalon de vitamine A)
6 Rose-orange | Rose-violet passe en 2 Rose-orange | Rose-violet passe en 2 Carotenoide
faible heures au violet, puis au |faible heures au violet, puis au
bleu sale A bleu sale
7 Jaune foncé | Bleu-ciel, la coloration - - Esthér d'un caro-

résiste 2 heures

tenoide

- Rose trds intense qui passe
au violet et en 2 heures au
bleu. La couleur reste trés
stable dans le temps

Carotenoide qui
correspond 4 un
esthér provenant
de lipides non sa-
| ponifiés

Esthér d’une ca-
rotenoide

Orange faible| Rose trés faible - -

Jaunatre Carotenoide qui
corresponde 4 un
esthér provenant

de lipides non

Bleu trés intense, colora-
tion stable plus de 2 jours

saponifiés -

11 Jaune clair | Violet-gris coloration trés | Jaune clair | Violet-gris coloration trés | Carotenoide
stable instable

12 Jaune Mauve, passe vers le bleu | Jaune Mauve, passe vers le bleu, | Carotenoide

coloration instable

coloration instable




S61

0 1 2 3 4 5

13 Verdatre Bleu faible, passe rapide- Verdaitre Bleu faible, passe rapide- Carotenoide
ment au gris faible, colo- ment au gris faible, colo-
ration instable ration instable

14 - Rouge carmin trés intense = Rouge carmin trés intense Carotenoide qui
en 2-3’ passe au violet, en 2-3' passe au violet, corespond a un
en 1o’ au bleu, puis dis- en 10* au bleu, puis dis- esthér provenant
parait parait de lipides non

saponifiés )
15 | Jaune|trés Gris, coloration instable = . Esthér de caro-
faible tenoide
Substances utilisées comme étalon
Cholestérol | - Aprés 1-2’ apparait une coloration

rose-orange qui vire lentement au

rose-violacé

Vitamine A | - Bleu foncé
palmitate

Vitamine A | - Bleu clair
Caroténe de | Jaune |Bleu clair

carote




faible qu’elle se situe en dessous de la limite de sensibilité dés méthodes
analitiques utilisées. Il est aussi intéressant de remarquer que la réparti-
tion des fractions phospholipidiques est differente dans les deux fractions
lipidiques (libres et 1iés). Les lipides 1iés contiennent une plus grande pro-
portion de lécitines + lisolécitines et une proportion moindre de céphalines
+ lisocéphalines que les lipides libres, ce qui indigue que les lécitines ont
une plus grande aptitude que les céphalines a former des cénapses. Une
partie du cholestérol se trouve sous forme esthérifiée. On a mis en évi--
dence la vitamine A qui se trouve sous forme libre. Les lipides contiennent
des caroténoides; par chromatographie en conche mince on a pu mettre en

8vidence la présence de 5 caroténoides et de 4 esthéres de caroténoides.

RESUME

Pour le Mytilus galloprovincialis collecté 4 Agigea en Aot

1973 on a déterminé le contenu en lipides libres (extraits a 1’ethér ethi-
lique) et 1iés (extrait au dichlorethane). Le contenu en lipides libres est
de 8,14%, liés 2,24%, totaux 10, 38%. La composition des deux fractions
de lipides est différente, c’est 4 'dire pour les fractions libres, liées et
le total respectivement: glicérides 54,67; 15,18; 46,14; phospholipides to-
taux 22,10; 68,75; 32,18; insaponifiables totaux 23,23; 16,07; 21, 68; cho-
lestérol 17, 55; 4,48; 14, 47; acides gras totaux 69,95; 60,37; 67,82%. Les
données ci-deéssous indiquent une plus grande aptitude des phospholipides &
former des cénapses que n’en montrent les autres composants,

Par chromatographie en conche mince des deux fractions
de lipies on a mis en évidence 9 fractions de phospholipides: léticines, li-
solécitines, céphalines, lisocéphalines, 3 phospholipides et 2 phosphoami-
nolipides non identifié. Toutes ont ét€ determinée quantitativement. La
fraction liée de lipides est plus riche en lécitines et isolécitines et plus
pauvre en céphalines et lisocéphalines que la fraction libre. Par chroma-
tographie en conche mince on a mis en évidence du cholesthérol libre et
esthérifié, de la vitamine A non esthérifiée, 5 caroténoides et 4 esthéres

de caroténoides.
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